


MUTIG. EINZIGARTIG.

BRAVE. UNIQUE. CUTTING EDGE.

EIN BLICKFANG PAR EXCELLENCE:
HEPP CUTTING EDGE.

Inspiriert von der ostasiatischen Tradition, bei der
Loffel und Essstabchen gemeinsam verwendet
werden, vereint CUTTING EDGE die Essenz westli-
cher und asiatischer Tischkultur in seinem einzigarti-
gen Design.

Die besondere Gestaltung des Griffbereichs ver-
leiht dem Besteck ein Gefiihl von Exklusivitat. Die
reduzierte Laffe und die Zinken unterstreichen diese
Anmutung. Das auBergewodhnliche Design des
Messers vollendet diese prestigetrachtige Neu-
entwicklung mit hochstem Anspruch.

CUTTING EDGE.

AN EYE-CATCHER PAR EXCELLENCE:
HEPP CUTTING EDGE.

Inspired by the East Asian tradition of using spoons
and chopsticks together, CUTTING EDGE combines
the essence of Western and Asian table culture in its
outstanding design.

The extraordinary design of the handle lends the
cutlery a feeling of exclusivity. The reduced spoon
and the prongs emphasise this impression. The
unique design of the knife completes this prestig-
ious new development with thehighest standards.






CUTTING EDGE

I

versilbert versilbert versilbert versilbert versilbert
silverplated silverplated silverplated silverplated silverplated
56.1801.6030 56.1802.6030 56.1803.6039 56.1807.6030 56.1809.6030
1810 1810 i 18110 1810 18/10
stainless steel stainless steel stainless steel stainless steel stainless steel
56.1801.6040 56.1802.6040 56.1803.6049 56.1807.6040 56.1809.6040
Menii-Vorspeisenloffel Menii-Vorspeisengabel Menii-Vorspeisenmesser’! Kaffee-/Dessertloffel Espressoldffel
Table/dessert spoon Table/dessertfork Table/dessert knife Coffee/dessert spoon Demi-tasse spoon
versilbert versilbert versilbert
silverplated silverplated silverplated
56.1811.6030 56.1836.6030 56.1864.6030
18110 18110 1810 1810
stainless steel stainless steel stainless steel stainless steel
56.1811.6040 56.1836.6040 56.1864.6040 56.1866.6049

Franz. Saucenloffel Fischmesser Kuchen-/Dessertgabel
French satice spoon Fish knife Cake/dessert fork

Brot-/Buttermesser’!
Bread/butter knife

auf Lager |auf Anfrage | U Hohlheft “Hohlheft, Designvariante | Klingenstahl |* ohne Wellenschliff 1 ohne Wellenschliff, Desiginvariante “IDesigmvariante |7 Hohlheft ohne Wellenschliff
onstock |onrequest |7 hollowhandle |7 hollow handle, alt design [ special steel |*without serrated blade ' ¥ without serrated blade, alt. design |9 alternative design | hollow handle without serrated blade



CUTTING EDGE - BLICKFANG PAR EXCELLENCE

Inspiriert von der ostasiatischen Tradition, bei der Loffel und Essstabchen gemeinsam verwen-
det werden, vereint CUTTING EDGE die Essenz westlicher und asiatischer Tischkultur in seinem
einzigartigen Design.
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