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GUIA DE SELECCIÓN DE BATERÍA DE COCINA / COOKWARE SELECTION GUIDE / 
GUIDE DE SÉLECTION BATTERIE DE CUISINE / AUSWAHLÜBERSICHT KOCHBEDARF

ACERO INOXIDABLE / 
STAINLESS STEEL /
ACIER INOX /
ROSTFREIER STAHL

ALUMINIO / 
ALUMINIUM /
ALUMINIUM /
ALUMINIUM

PROFESIONAL / PROFESSIONAL /
PROFESSIONNEL / PROFESSIONELL

INOX-PRO

REF /
ITEM /
CODE /
ART.NR.

MEDIDAS Ø /
MEASURES Ø /
MESURES Ø /
MASSE Ø

RESTAURANTE /
RESTAURANT /
RESTAURANT /
RESTAURANT

ASAS /
HANDLES /
ANSES /
GRIFFE

CERTIFICACIÓN /
CERTIFICATION /
CERTIFICATION /
ZERTIFIKATION

PRECIO /
PRICE /
PRIX /
PREIS

COMPATIBLE CON /
COMPATIBLE WITH /
COMPATIBLE AVEC /
GEEIGNET FÜR

GARANTÍA AÑOS /
WARRANTY YEARS /
GARANTIE ANNÉES /
GARANTIE JAHRE

12-60 16-6014-28

5 11

TRADICIONAL /
TRADITIONAL /
TRADITIONNEL /
TRADITIONELL

TRADICIONAL /
TRADITIONAL /
TRADITIONNEL /
TRADITIONELL

TODO TIPO /
ANY KIND /
TOUST YPOS /
ALLE TYPEN

VARILLA / 
WIRE /
FILS / 
DRAHT

TUBULAR /
TUBULAR /
TUBULAIRE /
TUBULÄR

TUBULAR /
TUBULAR /
TUBULAIRE /
TUBULÄR

CENTURYTOP LINE

12-60

5

GASTRONÓMICO / 
GASTRONOMIC /
GASTRONOMIQUE / 
GASTRONOMIE

AISLANTES / 
INSULATION /
ISOLANTES / 
ISOLIERUNG

16-40

2

TRADICIONAL Y PRESENTACIÓN /
TRADITIONAL AND PRESENTATION /
TRADITIONNEL ET PRESENTATION /
TRADITIONELL UND PRÄSENTATION

INTEGRADO /
INTEGRATED /
INTÉGRÉ /
INTEGRIERT

BLACK SERIES

16-32

4

GOURMET

FUNDICIÓN / 
CAST / 
FONTE / 
GUSSEISEN

COOL • LINE DAILY

16-28

2

TRADICIONAL /
TRADITIONAL /
TRADITIONNEL /
TRADITIONELL

INTEGRADO /
INTEGRATED /
INTÉGRÉ /
INTEGRIERT

BLACK FORGED

12-32

3

MODERNA /
MODERN /
MODERNE /
MODERN

ALL 
OVER 
TECH

DISEÑO /
DESIGN /
DESIGN /
DESIGN

IDEA

BEST
SELLER

induction gas vitro electric induction gas vitro electric induction gas vitro electric induction gas vitro electric induction gas vitro electric induction gas vitro electricgas vitro electricgas vitro electric

NEW! NEW! NEW!NEW!

PFOA
FREE

P. 36 P. 44 P. 46 P. 48 P. 50 P. 51 P. 54 P. 55
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Segura: asas soldadas por aportación de materiales /
Safety : welded handles by build-up process /
Sécurité : soudures des anses par résistance /
6LFKHUKHLW��DQJHVFKZHLVVWH�JULH�I¾U�GLH�UHVLVWHQ]�

Garantía: control de todos los procesos de fabricación /
Warranty: control of all production processes /
Garantie : contrôle de tous les processus de production /
Garantie: kontrolle aller fabrikationsprozesse

Calidad: pulido satinado interior y exterior uniforme 
en todos los modelos /

Quality: inner and outer sides of all models with uniform 
satin polishing /

4XDOLW«���SROLVVDJH�VDWLQ«�XQLIRUPH�¢�OvLQW«ULHXU�HW���
OȇH[W«ULHXU�GH�WRXV�OHV�PRGªOHV��

Qualität: satinierte polierung innen und aussen einheitlich 
für alle modelle

Radios interiores diseñados para una limpieza fácil y rápida /
Radius specially designed for easy and fast cleaning /
5D\RQV�SHUPHWWDQW�XQ�HQWUHWLHQ�IDFLOH�HW�UDSLGH��
Innen-radius designt für einfache und schnelle reinigung

Inducción: fondo sandwich técnico  
(inox - alu - inox) /

Induction:  technical sandwich base 
(stainless steel - aluminium - stainless steel) /

ΖQGXFWLRQ���IRQG�VDQGZLFK�WHFKQLTXH�� �
inox - alu - inox) /

Induktion: tech-sandwichboden   
(inox - alu - inox)

Solida y robusta: asas de varillas 
matizada en inox ultraresistentes, 
500 kg /

Solid and robust: st/steel wire handle 
ultra-resistant, 500kg /

6ROLGH�HW�UREXVWH���DQVHV�HQ�ȴO�LQR[�
ultra-résistantes, 500kg /

6ROLGH�XQG�UREXVW��JULH�DXV�
edelstahldraht, ultra resistent, 500kg

(ȴFLHQWH��WDSDV�GLVH³DGDV�SDUD�HO�DKRUUR�GH�HQHUJ¯D��
(ɝFLHQW��OLGV�GHVLJQHG�WR�VDYH�HQHUJ\��
(ɝFLHQW���FRXYHUFOHV�FRQ©XV�SRXU�«FRQRPLVHU�GH�OvHQHUJLH��
(ɝ]LHQW��HQHUJLHVSDUHQGHV�GHFNHOGHVLJQ

�QLFD��LGHQWLȴFDFLµQ�GH�RULJHQ�\�WLSR�IXHQWH�GH�FDORU��
8QLTXH��RULJLQ�LGHQWLȴFDWLRQ�DQG�W\SH�RI�FRRNLQJ�V\VWHP��
8QLTXH���LGHQWLȴFDWLRQ�GH�OvRULJLQH�HW�W\SH�GH�V\VWHPH�GH�FXLVVRQ��
8QLNDW��KHUNXQIWVLGHQGLȴHU]XQJ�XQG�W\S�GHV�NRFKV\VWHPV

Control: soldadura artesanal e inspección en cada unidad /
&RQWURO��KDQGFUDIWHG�ZHOGLQJ�DQG�FKHFNLQJ�HYHU\�XQLW��
&RQWU¶OH���VRXGXUH�DUWLVDQDOH�HW�YHULȴFDWLRQ�GH�FKDTXH�XQLW«��
Kontrolle: handangeschweisst und überprüfung jeder einheit

Diseñada para ofrecer el mayor rendimiento en la cocina profesional /
6SHFLDOO\�GHVLJQHG�WR�DFKLHYH�WKH�EHVW�SHUIRUPDQFH�LQ�WKH�SURIHVVLRQDO�FRRNLQJ��
&RQ©XH�SRXU�RULU�OH�SOXV�KDXW�UHQGHPHQW�GDQV�OD�FXLVLQH�SURIHVVLRQQHOOH��
Spezielles Design für die Beste Performanz in der Professionellen Küche

Cuerpo en acero inoxidable 18/10 /
Cookware body made of 18/10 stainless steel /
Corps en acier inoxydable 18/10 /
Kochkörper aus Edelstahl 18/10

(ȴFDFLD���(ɝFDF\��
(ɝFDFLW«���(ɝ]LHQ]

INOX-PRO

Las baterias de cocina se venden sin tapa.
The cookware sold without lids.
Les batteries de cuisine sont-elles vendues sans couvercle.
Das Kochgeschirr wird ohne Deckel verkauft.

BEST
SELLER

500
KG

frío / cold / 
IURLG���kälte

caliente / warm / 
chaud / hitzeinduction gas vitro electric

FOOD CONTACT
APROVED

2.1
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INOX-PROINOX-PRO

Olla recta sin tapa / Stock pot without lid / 0DUPLWH�WUDLWHXU�VDQV�FRXYHUFOH���Hoher Kochtopf ohne DeckelP218

Cacerola baja sin tapa / Casserole without lid / Faitout sans couvercle / Flache Kasserolle ohne Deckel

Cacerola alta sin tapa / Sauce pot without lid / %UDLVLªUH�VDQV�FRXYHUFOH���Hohe Kasserolle ohne Deckel

Paellera sin tapa / Paella pan without lid / 3ODW�¢�SDHOOD�VDQV�FRXYHUFOH���Paellapfanne ohne Deckel

P217

P216

P205

* Con contraasa / With counterhandle / Avec contre anse / 0LW�=XVDW]JUL

Cazo recto bajo / Saucepan / 
Casserole / StielkasserolleP201

Cazo tipo francés / 
French style saucepan / 
&DVVHUROH�IRUPH�IUDQ©DLVH���
Französische KasserolleP200

* Con contraasa / With counterhandle / Avec contre anse / 0LW�=XVDW]JUL

Cazo recto alto / Deep saucepan / 
Casserole haute / Hohe StielkasserolleP202

Tapa / Lid / Couvercle / DeckelP209

Cazo cónico / 
Conical sauté pan /
Sauteuse evasée / 
Konische StielkasserolleP214

Cazo con picos laterales / 
Saucepan with side spouts / 
Casserole avec becs verseurs / 
Stielkasserolle mit AusgüssenP2001

REF Ø cm H cm Lts €/u

P218.016 16 16,0 3,00 37,65 1
P218.018 18 18,0 4,50 44,85 1
P218.020 20 20,0 6,20 46,40 1
P218.024 24 24,0 10,00 58,40 1
P218.028 28 28,0 16,50 84,80 1
P218.030 30 30,0 21,20 112,85 1
P218.032 32 32,0 24,00 118,65 1
P218.035 35 35,0 33,60 143,65 1
P218.040 40 40,0 50,00 173,20 1
P218.045 45 45,0 72,00 220,35 1
P218.050 50 50,0 98,00 351,30 1
P218.060 60 55,0 155,00 490,30 1

REF Ø cm H cm Lts €/u

P217.016 16 7,5 1,50 32,55 1
P217.018 18 8,0 2,00 36,15 1
P217.020 20 8,0 2,50 37,65 1
P217.024 24 9,50 4,30 41,35 1
P217.028 28 11,0 6,70 57,80 1
P217.030 30 12,0 8,40 75,60 1
P217.032 32 12,5 10,00 78,30 1
P217.035 35 14,0 13,60 102,80 1
P217.040 40 15,5 19,50 117,95 1
P217.045 45 17,0 27,00 132,70 1
P217.050 50 20,0 39,00 190,85 1
P217.060 60 23,0 65,00 276,95 1

REF Ø cm H cm Lts €/u

P216.016 16 11,0 2,10 34,35 1
P216.018 18 12,0 3,00 37,75 1
P216.020 20 13,0 4,00 40,25 1
P216.024 24 14,0 6,30 46,80 1
P216.028 28 17,5 10,20 62,55 1
P216.030 30 18,0 12,70 79,35 1
P216.032 32 19,0 15,20 79,50 1
P216.035 35 21,0 20,20 109,85 1
P216.040 40 25,0 31,40 139,60 1
P216.045 45 28,0 44,50 157,30 1
P216.050 50 30,0 59,00 220,05 1
P216.060 60 35,0 99,00 325,65 1

REF Ø cm H cm Lts €/u

P205.020 20 6,0 1,90 35,20 1
P205.024 24 6,0 2,70 38,75 1
P205.028 28 6,0 3,70 54,50 1
P205.030 30 6,0 4,30 58,40 1
P205.032 32 6,0 4,70 69,65 1
P205.035 35 7,0 6,70 89,25 1
P205.040 40 8,0 10,00 100,10 1
P205.045 45 8,5 12,00 116,75 1
P205.050 50 9,0 17,50 157,80 1
P205.060 60 10,0 28,00 228,45 1

REF Ø cm H cm Lts €/u

P201.016 16 7,5 1,50 27,55 1
P201.018 18 8,0 2,00 29,35 1
P201.020 20 8,0 2,50 30,70 1
P201.024 24 9,5 4,30 35,75 1
P201.028 28 11,0 6,70 51,95 1
P201.032   32* 12,50 10,00 77,20 1

REF Ø cm H cm Lts €/u

P200.012 12 7,0 0,70 23,95 1
P200.014 14 7,0 1,00 26,75 1
P200.016 16 7,5 1,50 28,55 1
P200.018 18 9,0 2,30 31,90 1
P200.020 20 10,0 3,10 34,60 1
P200.022 22 11,0 4,20 37,35 1
P200.024 24 12,0 5,40 42,85 1
P200.028 28 14,0 8,60 57,60 1

REF Ø cm H cm Lts €/u

P202.016 16 11,0 2,10 30,20 1
P202.018 18 12,0 3,00 32,65 1
P202.020 20 13,0 4,00 36,00 1
P202.024 24 14,0 6,30 43,10 1
P202.028 28 17,5 10,20 60,30 1
P202.032   32* 19,0 15,20 81,65 1

REF Ø cm €/u

P209.014 14 8,20 1
P209.016 16 8,95 1
P209.018 18 10,00 1
P209.020 20 11,30 1
P209.022 22 11,95 1
P209.024 24 12,30 1
P209.028 28 14,10 1
P209.030 30 16,15 1
P209.032 32 17,45 1
P209.035 35 20,50 1
P209.040 40 24,35 1
P209.045 45 29,75 1
P209.050 50 36,15 1
P209.060 60 51,00 1

REF Ø cm H cm Lts €/u

P214.016 16 6,0 1,00 31,65 1
P214.018 18 6,0 1,20 35,90 1
P214.020 20 6,5 1,60 38,10 1
P214.022 22 7,0 2,10 39,70 1
P214.024 24 7,5 2,70 43,30 1

REF Ø cm H cm Lts €/u

P200.116 16 7,5 1,50 30,50 1
P200.120 20 10,0 3,10 35,85 1

BATERÍA DE COCINA / COOKWARE / 
BATTERIE DE CUISINE / KOCHBEDARF

BATERÍA DE COCINA / COOKWARE / 
BATTERIE DE CUISINE / KOCHBEDARF
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* Con contraasa / With counterhandle / Avec contre anse / 0LW�=XVDW]JUL

Baño maría / Bain marie / %DLQ�PDULH���WasserbadP203

Sautex / Sauté pan / Sauteuse / SauteuseP204

Cazo bombeado / Rounded saucepan / &DVVHUROH�ERPE«H�� Kugelige Stielkasserolle mit SchüttrandP2003

INOX-PRO

Ø agujeros / holes / troux / Löcher 4 mm
Sin tapa / Without lid / Sans couvercle / Ohne Deckel

Ø agujeros / holes / troux / Löcher 4 mm
Sin tapa / Without lid / Sans couvercle / Ohne Deckel

Conjunto cuscusera bombeada, con tapa / 
Conical couscous set with lid /
&RXVFRXVVLHU�ERPE«H�DYHF�FRXYHUFOH���
Konisches Couscoustopfset mit DeckelP240

A

B

Parte superior de cuscusera bombeada / 
Top for couscous set conical shape /
'HVVXV�VHXO�SRXU�FRXVFRXVVLHU�IRUPH�ERPE«H���
Oberteil vom konischen Couscoustopfset

P241
Parte superior de vaporera y cuscusera / 
Top for steam pot and couscous set straight shape /
'HVVXV�VHXO�SRXU�FRXVFRXVVLHU�IRUPH�GURLWH�HW�FXLW�YDSHXU���
Oberteil Dampfgarer und Couscoustopf

P243

Con tapa / With lid / Avec couvercle / Mit Deckel

Conjunto cuscusera forma recta / 
Straight couscous set /
&RXVFRXVVLHU�IRUPH�GURLWH���
Couscoustopfset gerade FormP242

A

B

INOX-PRO

Con fondo termodifusor tipo sandwich 
:LWK�GLXVLQJ�ERWWRP�VDQGZLFK�W\SH�
$YHF�IRQG�WKHUPR�GLXVHXU�W\SH�VDQGZLFK
0LW�7KHUPRGLXVLRQVERGHQ�7\S�6DQGZLFK

Con fondo termodifusor tipo sandwich 
:LWK�GLXVLQJ�ERWWRP�VDQGZLFK�W\SH�
$YHF�IRQG�WKHUPR�GLXVHXU�W\SH�VDQGZLFK
0LW�7KHUPRGLXVLRQVERGHQ�7\S�6DQGZLFK

Cazo bombeado / Rounded saucepan / &DVVHUROH�ERPE«H���Kugelige Stielkasserolle mit SchüttrandP234
REF Ø cm H cm Lts €/u

P234.020 20 7,5 1,80 60,20 1
P234.024 24 8,5 3,00 66,80 1

MULTIMETAL

MultimetalInox - st/steel
Rostfreier stahl

Tri-aluminium

Inox - St/Steel
Rostfreier stahl

Inox - St/Steel
Rostfreier stahl

induction gas vitro electric

REF Ø cm H cm Lts   €/u

P203.016 16 16,0 3,00 34,15 1
P203.018 18 18,0 4,50 40,05 1
P203.020 20 20,0 6,20 43,55 1
P203.024 24 24,0 10,00 54,60 1

REF Ø cm H cm Lts €/u

P204.020 20 6,0 1,90 30,75 1
P204.024 24 6,0 2,70 35,10 1
P204.028 28 6,0 3,70 49,45 1
P204.030 30 6,0 4,30 55,40 1
P204.032 32 6,0 4,70 57,90 1
P204.035 35 7,0 6,70 81,65 1
P204.040* 40 8,0 10,00 92,80 1

REF Ø cm H cm Lts   €/u

P200.320 20 7,5 1,80 35,15 1
P200.324 24 8,5 3,00 39,05 1

REF Ø cm H cm Lts €/u

P240.040 A 40 20,0 20,00 224,35 1
B 32 32,0 24,00

P240.050 A 50 25,0 40,00 317,00 1
B 40 40,0 50,00

REF Ø cm H cm Lts €/u

P242.024 A 24 14,0 6,30 125,50 1
B 24 24,0 10,00

P242.028 A 28 17,5 10,00 168,45 1
B 28 28,0 16,50

P242.032 A 32 19,0 15,00 203,50  1
B 32 32,0 24,00

P242.035 A 35 21,0 20,00 249,90 1
B 35 35,0 33,60

REF Ø cm H cm Lts €/u

P241.040 40 20,0 20,00 86,70 1
P241.050 50 25,0 40,00 128,20 1

REF Ø cm H cm Lts €/u

P243.024 24 14,0 6,30 54,55 1
P243.028 28 17,5 10,00 69,95 1
P243.032 32 19,0 15,00 78,25 1
P243.035 35 21,0 20,00 101,50 1

BATERÍA DE COCINA / COOKWARE / 
BATTERIE DE CUISINE / KOCHBEDARF

BATERÍA DE COCINA / COOKWARE / 
BATTERIE DE CUISINE / KOCHBEDARF
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INOX-PRO

Con tapa / With lid / Avec couvercle / Mit Deckel

A

B

Conjunto vaporera / Steam pot / 
Cuit vapeur / DampfgarsetP244

Olla con grifo y tapa / 
Stock pot with tap and lid /
0DUPLWH�WUDLWHXU�DYHF�URELQHW�HW�FRXYHUFOH���
Topf mit Ablaufahn und DeckelP248

Conjunto cacerola + 4 colapastas / 
Casserole set + 4 pasta colander /
(QVHPEOH�EUDLVLªUH�����FXLW�S¤WHV���
Kasserolleset + 4 Nudelsiebe P223

Sin tapa / Without lid / Sans couvercle / Ohne Deckel

Datos relativos a la cacerola 216. 
Casserole data 216.
&DUDFW«ULVWLTXHV�D«UHQWHV�DX�EUDLVLªUH�����
Entsprechende Eigenschaften der Kasserolle 216.

A Utilizable para la ref. 216 - Ø 35 cm 
$�ΖW�ȴWV�UHI��������Ø 35  cm
$�8WLOLVDEOH�SRXU�OD�UHI��������Ø����FP
A Benutzbar für Art.Nr. 216 - Ø 35 cm

B Utilizable para la ref. 216 - Ø 40 cm
%�ΖW�ȴWV�UHI��������Ø 40 cm
%�8WLOLVDEOH�SRXU�OD�UHI��������Ø����FP
B Benutzbar für Art.Nr. 216 - Ø 40 cm

Colapasta / Pasta colander / 
&XLW�S¤WHV���NudelsiebP224

REF Ø cm H cm Lts €/u

P244.020 A 20 13,0 4,00 106,15 1
B 20 13,0 4,00

P244.024 A 24 14,0 6,30 116,35 1
B 24 14,0 6,30

P244.028 A 28 17,5 10,00 146,75 1
B 28 17,5 10,00

P244.032 A 32 19,0 15,00 176,05 1
B 32 19,0 15,00

P244.035 A 35 21,0 20,00 216,45 1
B 35 21,0 20,00

REF H cm €/u

P224.023 A 23,0 60,50 1
P224.026 B 26,0 73,85 1

REF Ø cm H cm Lts €/u

P223.035 35 21,0 20,20 363,95 1
P223.040 40 25,0 31,40 445,20 1

REF Ø cm H cm Lts €/u

P248.028 28 28,0 16,50 208,65 1
P248.032 32 32,0 24,00 247,15 1
P248.035 35 35,0 33,60 280,45 1
P248.040 40 40,0 50,00 311,05 1
P248.045 45 45,0 72,00 419,95 1

BATERÍA DE COCINA / COOKWARE / 
BATTERIE DE CUISINE / KOCHBEDARF
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TOP LINE

La batería más exclusiva para la alta cocina /
7KH�PRVW�H[FOXVLYH�FRRNZDUH�OHDG�WR�KLJK�FXLVLQH��
La plus exclusive batterie pour la haute cuisine /
Exclusivster Kochbedarf für die Gehobene Küche

Cuerpo en acero inoxidable 18/10 /
Cookware body made of 18/10 stainless steel /
Corps en acier inoxydable 18/10 /
Kochbedarf aus Edelstahl 18/10

Vertido fácil / 
Easy pouring /
9HUFHPHQW�IDFLOH��
Schüttrand

)DFLOLGDG��HWLTXHWDV�LGHQWLȴFDWLYDV�GH�I£FLO�H[WUDFFLµQ��
(DV\��LGHQWLȴFDWLRQ�VWLFNHU�HDV\�WR�UHPRYH���

)DFLOH���HWLTXHWWHV�LGHQWLȴFDWULFHV�IDFLOHV�¢�HQOHYHU���
(LQIDFK���LGHQWLȴ]LHUXQJVHWLNHWWHQ�OHLFKW�]X�HQWIHUQHQ

Estética: acabado 
satinado / 
$HVWKHWLFV��VDWLQ�ȴQLVK���
(VWK«WLTXH���ȴQLWLRQ�
satinée / 
Ästhetik:  satinierte 
ausführung

Calidad: satinado uniforme 
en todos los modelos / 
Quality: uniform satin polishing 
in all models / 
Qualité : polissage satiné 
XQLIRUPH�VXU�WRXV�OHV�PRGªOHV���
Qualität: einheitlich matt 
glänzend für alle modelle

Aislante: asas de inox resistentes 
al calor / 
Insulating: st/steel heat resistant 
handles / 
Isolant : anses en acier inoxydable 
U«VLVWDQWHV�¢�OD�FKDOHXU���
ΖVROLHUXQJ��KLW]HEVW¦QGLJH�JULH�DXV�
edelstahl

Control: soldadura artesanal e 
inspección en cada unidad / 
Control: handcrafted welding and 
FKHFNLQJ�HYHU\�XQLW���
Contrôle: soudure artisanale et 
YHULȴFDWLRQ�GH�FKDTXH�XQLW«���
Kontrolle: handangeschweisst und 
überprüfung jeder einheit

(ȴFLHQWH��WDSDV�GLVH³DGDV�SDUD�HO�
ahorro de energía / 
(ɝFLHQW��OLGV�GHVLJQHG�WR�VDYH�HQHUJ\���
(ɝFLHQW���FRXYHUFOHV�FRQ©XV�SRXU�«FRQR-
PLVHU�GH�OȇHQHUJLH���
(ɝ]LHQ]��HQHUJLHVSDUHQGHV�GHFNHOGHVLJQ

Inducción: fondo sandwich técnico  
(inox - alu - inox) /
Induction:  technical sandwich base  
(stainless steel - aluminium - stainless steel) /
ΖQGXFWLRQ���IRQG�VDQGZLFK�WHFKQLTXH��
(inox - alu - inox) /
Induktion: tech-sandwichboden   
(inox - alu - inox)

TOP LINE

Olla recta sin tapa / Stock pot without lid / 0DUPLWH�WUDLWHXU�VDQV�FRXYHUFOH�� Hoher Kochtopf ohne DeckelP2901

Tapa / Lid / Couvercle / DeckelP299

Cacerola baja sin tapa / Casserole without lid / Faitout sans couvercle / Flache Kasserolle ohne DeckelP2911

Cacerola alta sin tapa / Sauce pot without lid / %UDLVLªUH�VDQV�FRXYHUFOH���Hohe Kasserolle ohne DeckelP2921

Paellera sin tapa / Paella pan without lid / 3ODW�¢�SDHOOD�VDQV�FRXYHUFOH���Paellapfanne ohne DeckelP2931

(ȴFDFLD���(ɝFDF\��
(ɝFDFLW«���(ɝ]LHQ]

(ȴFLHQFLD���(ɝFDF\���
(ɝFDFLW«���(ɝ]LHQ]

frío / cold / 
IURLG���kälte

acero / 
inox-st/steel / edelstahl

caliente / warm / 
chaud / hitze

aluminio / aluminium 
/ aluminiuminduction gas vitro electric

FOOD CONTACT
APROVED

REF Ø cm H cm Lts    €/u

P290.120 20 20,0 6,20 52,10 1
P290.124 24 24,0 10,00 64,80 1
P290.128 28 28,0 16,50 94,20 1
P290.130 30 30,0 21,20 116,15 1
P290.132 32 32,0 24,00 122,50 1
P290.135 35 35,0 33,60 148,15 1
P290.140 40 40,0 50,00 178,40 1
P290.145 45 45,0 72,00 219,70 1
P290.150 50 50,0 98,00 362,70 1

REF Ø cm €/u

P299.020 20 10,90 1
P299.024 24 12,75 1
P299.028 28 15,80 1
P299.030 30 16,95 1
P299.032 32 18,55 1
P299.035 35 22,00 1
P299.040 40 24,75 1
P299.045 45 30,00 1
P299.050 50 37,15 1
P299.060 60 48,50 1

REF Ø cm H cm Lts   €/u

P291.120 20 8,0 2,50 41,15 1
P291.124 24 9,5 4,30 46,80 1
P291.128 28 11,0 6,70 61,70 1
P291.130 30 12,0 8,40 77,85 1
P291.132 32 12,5 10,00 78,45 1
P291.135 35 14,0 13,60 106,15 1
P291.140 40 15,5 19,50 121,55 1
P291.145 45 17,0 27,00 135,20 1
P291.150 50 20,0 39,00 194,85 1
P291.160 60 23,0 65,00 283,30 1

REF Ø cm H cm Lts   €/u

P292.120 20 13,0 4,00 41,55 1
P292.124 24 14,0 6,30 48,45 1
P292.128 28 17,5 10,20 66,00 1
P292.130 30 18,0 12,70 83,60 1
P292.132 32 19,0 15,20 84,45 1
P292.135 35 21,0 20,20 116,45 1
P292.140 40 25,0 31,40 147,30 1
P292.145 45 28,0 44,50 160,75 1
P292.150 50 30,0 59,00 224,70 1
P292.160 60 35,0 99,00 333,05 1

REF Ø cm H cm Lts   €/u

P293.132 32 6,0 4,70 72,10 1
P293.135 35 7,0 6,70 92,10 1
P293.140 40 8,0 10,00 105,75 1

BATERÍA DE COCINA / COOKWARE / 
BATTERIE DE CUISINE / KOCHBEDARF
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COOL • LINE

Asas ergonómicas fabricadas en acero inoxidable de fundición /
Ergonomic handles made of cast st/steel

$QVHV�HQ�IRQWH�GȇDFLHU�LQR[\GDEOH��HUJRQRPLTXHV���
*ULH�DXV�JXVVHGHOVWDKO�KHUJHVWHOOW��$EVROXW�HUJRQRPLVFK

Tapa con diseño especial para 
apoyo en asa lateral /

Special lid designed to hold on the 
side handle /

&RXYHUFOH�VS«FLDO��FRQ©X�SRXU�
reposer sur la poignée /

Spezielles deckeldesign zum halten 
LP�VHLWHQJUL

Pulido brillante /
Mirror polishing /
Polissage brillant /
Glänzend poliert

Fondo termo difusor técnico /
Tech sandwich base /
)RQG�WKHUPR�GLXVHXU�WHFKQLTXH��
7HFK�WKHUPRGLXVLRQVERGHQ

Cacerola alta con tapa / Sauce pot with lid / %UDLVLªUH�DYHF�FRXYHUFOH�� Hohe Kasserolle mit DeckelP4906

Cacerola baja con tapa / Casserole with lid / Faitout avec couvercle / Flache Kasserolle mit Deckel

Cazo recto / Saucepan / Casserole / Gerade Stielkasserolle

P4907

P4900

Cuerpo en acero inoxidable 18/10 /
Cookware body made of 18/10 Stainless Steel /
Corps en acier inoxydable 18/10 /
Kochbedarf aus Edelstahl 18/10

FOOD CONTACT
APROVED

A N R G
Ref. color /
Ref. colour /
5HI��FRXOHXU�FRXYHUFOH��
Art.Nr. Farben

Cacerola alta con tapa / Sauce pot with lid / %UDLVLªUH�DYHF�FRXYHUFOH�� Hohe Kasserolle mit DeckelP4906CO

Cacerola baja con tapa / Casserole with lid / Faitout avec couvercle / Flache Kasserolle mit Deckel

Paellera con tapa / Paella pan with lid / 3ODW�¢�SDHOOD�DYHF�FRXYHUFOH���Paellapfanne mit Deckel

P4907CO

P4909

Cazo recto / Saucepan / Casserole / Gerade StielkasserolleP4900CO

EXCLUSIVE

REF Ø cm H cm Lts €/u

P490.014 + COLOR 14 7,0 1,00 35,95 1
P490.016 + COLOR 16 7,5 1,50 38,00 1

REF Ø cm H cm Lts €/u

P490.620 + COLOR 20 13,0 3,70 88,00 1
P490.624 + COLOR 24 14,0 5,80 101,65 1
P490.628 + COLOR 28 17,5 9,50 123,70 1
P490.632 + COLOR 32 19,0 14,00 136,80 1

REF Ø cm H cm Lts €/u

P490.724 + COLOR 24 9,5 3,90 98,65 1
P490.728 + COLOR 28 11,0 5,80 113,20 1
P490.732 + COLOR 32 12,5 8,90 128,05 1

REF Ø cm H cm Lts €/u

P490.928 + COLOR 28 6,0 3,70 113,20 1
P490.932 + COLOR 32 6,0 4,70 128,05 1

EXCLUSIVE

EXCLUSIVE

EXCLUSIVE

EXCLUSIVE

induction gas vitro electric

induction gas vitro electric

induction gas vitro electric

induction gas vitro electric

induction gas vitro electric

induction gas vitro electric

induction gas vitro electric

induction gas vitro electric

NEW!

REF Ø cm H cm Lts €/u

P490.616 16 11,0 2,00 69,00 1
P490.620 20 13,0 3,70 74,40 1
P490.624 24 14,0 5,80 87,30 1
P490.628 28 17,5 9,50 104,55 1

REF Ø cm H cm Lts €/u

P490.716 16 7,5 1,50 64,40 1
P490.720 20 8,0 2,50 71,80 1
P490.724 24 9,5 3,90 88,05 1
P490.728 28 11,0 5,80 98,60 1
P490.732 32 12,5 8,90 108,90 1

REF Ø cm H cm Lts €/u

P490.014 14 7,0 1,00 31,05 1
P490.016 16 7,5 1,50 32,85 1
P490.018 18 9,0 2,10 37,10 1
P490.020 20 10,0 3,00 41,00 1

2.3 BATERÍA DE COCINA / COOKWARE / 
BATTERIE DE CUISINE / KOCHBEDARF
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Es el nombre que recibe el proceso 
tecnológico que aplicamos para 
realizar la soldadura del fondo 
difusor, que permite rellenar 
todo el interior del fondo con una 
espesa capa de aluminio, sin dejar 
cavidades vacías y permitiendo 
una difusión del calor más rápida 
y uniforme hasta los bordes del 
recipiente.

ΖWV�QDPH�GHULYHV�IURP�WKH�
technological process that we apply 
to perform the welding of the heat 
GLXVLQJ�EDVH��ZKLFK�DOORZV�WKH�HQWLUH�
LQVLGH�RI�WKH�EDVH�WR�EH�ȴOOHG�ZLWK�
a thick layer of aluminium, without 
OHDYLQJ�HPSW\�FDYLWLHV�DQG�ZKLFK�
allows a faster and more uniform 
KHDW�GLXVLRQ�ULJKW�WR�WKH�HGJHV�RI�WKH�
YHVVHO�

&ȇHVW�OH�QRP�GX�SURFHVVXV�
WHFKQRORJLTXH�TXH�QRXV�DSSOLTXRQV�
SRXU�OD�VRXGXUH�GX�IRQG�GLXVHXU��
TXL�SHUPHW�GH�UHPSOLU�WRXW�OȇLQW«ULHXU�
GX�IRQG�GȇXQH�FRXFKH�«SDLVVH�
GȇDOXPLQLXP��VDQV�ODLVVHU�GH�FDYLW«V�
YLGHV�HW�SHUPHWWDQW�XQH�GLXVLRQ�GH�
OD�FKDOHXU�SOXV�UDSLGH�HW�XQLIRUPH�
MXVTXȇDX[�ERUGV�GX�U«FLSLHQW�

Das ist die Bezeichnung des 
technologischen Prozesses, den wir 
anwenden, um das Verschweißen des 
'LXVLRQVERGHQV�GXUFK]XI¾KUHQ��
Damit wird ermöglicht, den kompletten 
Bodenkern mit einer dicken 
Aluminiumschicht auszufüllen, ohne 
dass dabei Hohlräume entstehen, 
wodurch eine schnelle und gleichmäßige 
Wärmeverteilung bis hin zum Topfrand 
sichergestellt wird.

Inox / st/steel
Rostfreier stahl

Asas en acero inoxidable /
Stainless steel handles /

Anses en acier inoxydable/ 
*ULH�DXV�HGHOVWDKO

Fondo difusor encapsulado  all over /
$OO�RYHU�HQFDSVXODWHG�VDQGZLFK�EDVH��

)RQG�WKHUPRGLIXVVHXU�HQFDSVXO«�DOO�RYHU��
$OO�RYHU�YHUNDSVHOWHU�WKHUPRGLXVLRQVERGHQ

Acero inoxidable pulido brillante /
6WDLQOHVV�VWHHO�PLUURU�ȴQLVKHG��

Acier inoxydable polissage /
Glänzend polierter edelstahl

Aluminio / aluminium

Inox magnético / 
Magnetic st/steel / 
ΖQR[�PDJQ«WLTXH��

Magnetischer edelstahl

Muchas veces lo más importante es la idea /
So often, the most important point is the idea /
7UªV�VRXYHQW��OH�SOXV�LPSRUWDQW�FȇHVW�OȇLG«H��
Oftmals ist die Idee das Wichtigste

IDEA COOKWARE
Olla con tapa / Stock pot with lid / 0DUPLWH�WUDLWHXU�DYHF�FRXYHUFOH���Kochtopf mit Deckel

Cacerola alta con tapa / Sauce pot with lid / %UDLVLªUH�DYHF�FRXYHUFOH���Hohe Kasserolle mit Deckel

Cacerola baja con tapa / Casserole with lid / Faitout avec couvercle / Flache Kasserolle mit Deckel

Cazo recto / Saucepan / Casserole / Gerade Stielkasserolle

P458

P456

P457

P454

ALL OVER TECHNOLOGY

MASTERCHEF 

LOS CONCURSANTES DE 
CONTESTANTS
LES CONCURRENTS DE
DIE KANDIDATEN

COCINAN CON
COOK WITH 

CUISINENT AVEC
KOCHEN MIT

IDEA

FOOD CONTACT
APROVED

induction gas vitro electric

induction gas vitro electric

induction gas vitro electric

induction gas vitro electric

induction gas vitro electric

REF Ø cm H cm Lts €/u

P458.024 24 20,0 9,00 61,45 1
P458.028 28 24,0 14,50 82,60 1

REF Ø cm H cm Lts €/u

P456.016 16 11,0 2,00 32,70 1
P456.020 20 13,0 4,00 41,90 1
P456.024 24 14,0 8,50 53,10 1
P456.028 28 16,0 12,50 75,10 1

REF Ø cm H cm Lts €/u

P457.016 16 7,5 1,50 29,00 1
P457.020 20 8,0 2,50 37,00 1
P457.024 24 9,5 4,30 48,70 1
P457.028 28 11,0 6,70 66,50 1

REF Ø cm H cm Lts €/u

P454.012 12 7,0 0,70 17,95 1
P454.014 14 7,0 1,00 19,25 1
P454.016 16 7,5 1,50 25,35 1
P454.018 18 9,0 2,30 28,40 1

BATERÍA DE COCINA / COOKWARE / 
BATTERIE DE CUISINE / KOCHBEDARF
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Fondo termo difusor encapsulado /
Encapsulated sandwich base /

)RQG�WKHUPR�GLXVHXU�HQFDSVXO«��
.DSVHOI¸UPLJHU�WKHUPRGLXVLRQVXQWHUERGHQ

Asas tubulares resistentes al calor /
Heat-resistant tubular handles /

$QVHV�WXEXODLUHV�U«VLWDQWHV�¢�OD�FKDOHXU��
+LW]HEHVW¦QGLJHQ�URKUJULHQ

Tapa plana /
Flat lid /

Couvercle plain /
Flachem deckel

Cacerola alta con tapa / Sauce pot with lid / %UDLVLªUH�DYHF�FRXYHUFOH�� Hohe Kasserolle mit Deckel

Cacerola baja con tapa / Casserole pot with lid / Faitout avec couvercle / Flache Kasserolle mit Deckel

Cazo recto / Saucepan / Casserole / Kasserolle

P2706

P2707

P2701

DAILY CENTURY FOOD CONTACT
APROVED

FOOD CONTACT
APROVED

Asas ergonómicas /
Ergonomic handles /

$QVHV�HUJRQRPLTXHV��
(UJRQRPLVFKH�*ULH

Remache de alta 
resistencia y seguridad /

Highly resistant and safe 
ULYHWLQJ��

5LYHW�¢�KDXWH�U«VLVWDQFH�HW�
sécurité /

Hohe Festigkeit und 
Sicherheitsnieten

Paredes de mayor grosor /
Extra-thick walls /

Parois plus épaisses /
Dickere Wände

Exterior pulido evita alojamiento de bacterias /
3ROLVKHG�H[WHULRU�SUHYHQWLQJ�WKH�JURZWK�RI�EDFWHULD��
/ȇH[W«ULHXU�SROL�SU«YLHQW�OȇDFFXPXODWLRQ�GH�EDFW«ULHV��

Die polierte Außenseite verhindert bakterielle Ablagerungen

Bordes reforzados /
Reinforced rims /
%RUGV�UHQIRUF«V��
Verstärkte Ränder

Cocción homogénea /
Homogeneous cooking /
&XLVVRQ�KRPRJªQH��
Gleichmäßige Erwärmung für 
homogenes Kochen

Batería de aluminio puro extra fuerte  /
Pure extra strength aluminIum cookware /
%DWWHULH�GH�FXLVLQH�HQ�DOXPLQLXP�SXU�H[WUD�IRUW��
Kochbedarf  Extra Starken  Aluminium

Excelente conductividad 
térmica  /
Excellent thermal 
FRQGXFWLYLW\��
Excellente conductivité 
WKHUPLTXH��
Hervorragende 
Wärmeleitfähigkeit 

Espesor del fondo que evita la deformación, en contacto total con la fuente de 
calor que permite un mayor rendimiento energético. 

%DVH�WKLFNQHVV�WKDW�SUHYHQWV�GHIRUPDWLRQ��LQ�IXOO�FRQWDFW�ZLWK�WKH�KHDW�VRXUFH��WKXV�
LPSURYLQJ�HQHUJ\�HɝFLHQF\�

/ȇ«SDLVVHXU�GX�IRQG�«YLWH�VD�G«IRUPDWLRQ��LO�HVW�LQW«JUDOHPHQW�HQ�FRQWDFW�DYHF�OD�VRXUFH�GH�
FKDOHXU��FH�TXL�SHUPHW�XQ�PHLOOHXU�UHQGHPHQW�«QHUJ«WLTXH�

Die außergewöhnliche Dicke des Bodens verhindert Verformungen, wodurch der Topf stets in 
YROOHP�.RQWDNW�PLW�GHU�:¦UPHTXHOOH�VWHKW�XQG�VR�HLQH�JU¸¡HUH�(QHUJLHHɝ]LHQ]�HUP¸JOLFKW�

Las baterias de cocina se venden sin tapa.
The cookware sold without lids.
Les batteries de cuisine sont-elles vendues sans couvercle.
Das Kochgeschirr wird ohne Deckel verkauft.

Fabricadas en chapas de 
aluminio de hasta 5 mm 
(según diámetro) de puro 
aluminio 100% reciclable.  

Made of 100% recyclable pure 
DOXPLQXP�VKHHWV�RI�XS�WR��bPP�
(depending on diameter). 

)DLWHV�GH�W¶OHV�GȇDOXPLQLXP�¢�
������UHF\FODEOH��MXVTXȇ¢���PP�
Gȇ«SDLVVHXU��VHORQ�OH�GLDPªWUH���

Hergestellt aus Aluminiumblechen 
von bis zu 5 mm Stärke (je nach 
Durchmesser des Produktes), 
GLH�]X�������DXV�UHF\FHOEDUHP�
Aluminium bestehen. 

induction gas vitro electric

gas vitro electric

induction gas vitro electric

induction gas vitro electric

induction gas vitro electric

NEW!NEW!

REF Ø cm H cm Lts €/u

P270.620 20 13,0 4,00 34,70 1
P270.624 24 14,0 6,00 43,75 1
P270.628 28 16,0 9,50 60,10 1

REF Ø cm H cm Lts €/u

P270.716 16 7,5 1,50 25,80 1
P270.720 20 8,0 2,50 32,15 1
P270.724 24 9,5 4,00 39,70 1
P270.728 28 11,0 6,50 53,85 1

REF Ø cm H cm Lts €/u

P270.114 14 7,0 1,00 16,85 1
P270.116 16 7,5 1,50 20,70 1
P270.118 18 9,0 2,00 23,20 1
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Ver productos en / See products on / Voir produits en page / Siehe produkte in P.
65

Olla sin tapa / Stock pot without lid / 0DUPLWH�WUDLWHXU�VDQV�FRXYHUFOH�� Kochtopf ohne Deckel

Cacerola baja sin tapa / Casserole without lid / Faitout sans couvercle / Flache Kasserolle ohne Deckel

Cacerola alta sin tapa / Sauce pot without lid / %UDLVLªUH�VDQV�FRXYHUFOH���Hohe Kasserolle ohne Deckel

Paellera sin tapa / Paella pan without lid / 3ODW�¢�SDHOOD�VDQV�FRXYHUFOH���Paellapfanne ohne Deckel

P1183

P1173         

P1163

P1153

Sautex / Sauté pan / Sauteuse / SauteuseP1063

Cazo bombeado / Rounded saucepan / &DVVHUROH�ERPE«H���Kugelige Stielkasserolle mit SchüttrandP1033

Tapa / Lid / Couvercle / DeckelP1123

Cazo recto / Saucepan / Casserole / Gerade KasserolleP1043

SARTÉN ALUMINIO ANTIATHERENTE /
ALUMINIUM NON-STICK FRY PAN /
POÊL ANTI-ADHÉSIVE /
ALUMINIUM ANTIHAFT BRATPFANNE

gas vitro electric

gas vitro electric

gas vitro electric

gas vitro electric

gas vitro electric

gas vitro electric

gas vitro electric

REF Ø cm H cm Lts €/u

P118.324 24 24,0 10,00 49,45 1
P118.328 28 28,0 16,50 60,45 1
P118.332 32 32,0 25,50 71,75 1
P118.335 35 35,0 33,60 86,35 1
P118.340 40 40,0 50,00 111,25 1
P118.345 45 45,0 72,00 131,40 1
P118.350 50 50,0 98,00 154,25 1
P118.360 60 60,0 155,00 226,45 1

REF Ø cm H cm Lts €/u

P117.324 24 9,5 4,30 34,85 1
P117.328 28 11,0 6,70 40,75 1
P117.332 32 12,5 10,00 47,95 1
P117.335 35 14,0 13,00 55,60 1
P117.340 40 16,0 20,00 67,75 1
P117.345 45 18,0 28,00 80,40 1
P117.350 50 21,0 41,00 97,00 1
P117.360 60 25,0 70,00 149,20 1

REF Ø cm H cm Lts €/u

P116.324 24 14,0 6,30 41,70 1
P116.328 28 17,5 10,20 48,70 1
P116.332 32 19,0 15,20 63,50 1
P116.335 35 21,0 20,20 66,90 1
P116.340 40 25,0 31,40 88,25 1
P116.345 45 28,0 44,50 95,10 1
P116.350 50 31,0 60,80 129,60 1
P116.360 60 37,0 104,60 175,70 1

REF Ø cm H cm Lts €/u

P115.320 20 5,5 1,75 23,20 1
P115.324 24 6,0 2,75 27,00 1
P115.340 40 8,0 10,00 53,20 1

REF Ø cm €/u

P112.324 24 13,40 1
P112.328 28 15,50 1
P112.332 32 17,85 1
P112.335 35 19,70 1
P112.340 40 22,95 1
P112.345 45 25,15 1
P112.350 50 29,55 1
P112.360 60 36,95 1

REF Ø cm H cm Lts €/u

P106.320 20 5,5 1,75 22,75 1
P106.324 24 6,0 2,75 25,50 1

REF Ø cm H cm Lts €/u

P103.322 22 11,0 3,00 29,70 1

REF Ø cm H cm Lts €/u

P104.318 18 9,0 2,00 25,60 1
P104.320 20 10,0 3,00 27,55 1
P104.324 24 12,0 5,00 32,75 1

BATERÍA DE COCINA / COOKWARE / 
BATTERIE DE CUISINE / KOCHBEDARF

BATERÍA DE COCINA / COOKWARE / 
BATTERIE DE CUISINE / KOCHBEDARF
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*MINI-SIZE

*MINI-SIZEIdeal para presentación. 
Ideal for food presentation. 
Idéal pour présentation. 
Ideal für die Präsentation. 

Ideal para presentación. 
Ideal for food presentation. 
Idéal pour présentation. 
Ideal für die Präsentation. 

Cazuela baja sin tapa / Shallow casserole without lid / Cocotte sans couvercle / Flache Kasserolle ohne DeckelP141

Cazuela alta sin tapa / Deep casserole without lid / %UDLVLªUH�VDQV�FRXYHUFOH���Hohe Kasserolle ohne Deckel

Paella sin tapa / Paella pan without lid / 3ODW�¢�SDHOOD�VDQV�FRXYHUFOH���

P151

P161

P151.012
P151.014
P151.016

P141.014
P141.016
P141.020

Fabricada en aluminio de fundición de gran resistencia a la deformación y 
con excelentes prestaciones térmicas  /

0DQXIDFWXUHG�IURP�FDVW�DOXPLQLXP�RHULQJ�KLJK�GHIRUPDWLRQ�UHVLVWDQFH�DQG�
excellent thermal properties /

)DEULTX«H�HQ�IRQWH�GȇDOXPLQLXP��WUªV�U«VLVWDQWH�¢�OD�G«IRUPDWLRQ�HW�GRW«H�
GȇH[FHOOHQWHV�SHUIRUPDQFHV�WHFKQLTXHV���

Aus aluguss von hoher formbeständigkeit und mit ausgezeichneter wärmeleitfähigkeit

BLACK SERIES

Exterior: pintura negra resistente a altas temperaturas /
Exterior: black, high temperature resistant paint /

([W«ULHXUb��SHLQWXUH�QRLUH�U«VLVWDQWH�DX[�WHPS«UDWXUHV�«OHY«HV��
Aussen: hochtemperaturbeständige schwarze lackierung

Antiadherente de alta resistencia /
Highly resistant non-stick surface /

$QWLDGK«VLI�WUªV�U«VLVWDQW��
Antihaftbeschichtung von hoher beständigkeit

Fondo torneado /
Ground base /
Fond dressé /
Gedrechselter

Unterboden

Fondo torneado /
Ground base /
Fond dressé /
Gedrechselter

Unterboden

FOOD CONTACT
APROVED

BLACK FORGED

Tapa de cristal /
Glass lid /

Couvercle en verre /
Glasdeckel

Chapa de acero inoxidable ferrítico que 
cubre la totalidad del fondo /
)HUULWLF�VWDLQOHVV�VWHHO�VKHHW�WKDW�FRYHUV�
the whole of the base /
3ODTXH�HQ�DFLHU�LQR[\GDEOH�IHUULWLTXH�TXL�
FRXYUH�WRXW�OH�IRQG��
Schicht aus ferritischem edelstahl deckt den 
kompletten boden ab

Aluminio forjado con antiadherente en su interior,  
i pintura resistente a altas temperaturas en el exterior /

Cast aluminium with a non-stick interior surface and with high 
temperature resistant paint on the outside /

$OXPLQLXP�DYHF�UHY¬WHPHQW�DQWLDGK«VLI�¢�OȇLQW«ULHXU��HW�SHLQWXUH�
U«VLVWDQWH�DX[�WHPS«UDWXUHV�«OHY«HV�¢�OȇH[W«ULHXU��

Schmiedealuminium mit antihaftbeschichtung innen und 
hochtemperaturbeständiger lackierung aussen 

Fondo difusor completo que permite un excelente  
rendimiento en cocinas de inducción
)XOO�KHDW�GLXVLQJ�EDVH�ZKLFK�RHUV�H[FHOOHQW�SHUIRUPDQFH�RQ�
induction hobs /
)RQG�GLXVHXU�FRPSOHW�RUDQW�XQH�KDXWH�SHUIRUPDQFH�VXU�OHV�
FXLVLQLªUHV�D�LQGXFWLRQ��
Kompletter wärmeleitboden für eine ausgezeichnete leistung auf 
induktions-kochfeldern

Cacerola alta con tapa / Saucepot with lid / 
%UDLVLªUH�DYHF�FRXYHUFOH�� Hohe Kasserolle mit Deckel

Cazo / Saucepan / Casserole / Kasserolle

Cacerola baja con tapa / Casserole with lid / 
Faitout avec couvercle / Flache Kasserolle mit Deckel

P170

P173

P171

SARTÉN / FRY PAN /
POÊLE / BRATPFANNE

Mango baquelita / Bakelite handle /  
Queue en bakélite / Bakelitestiel

FOOD CONTACT
APROVED

Ver productos en / See products on /
Voir produits en page / Siehe produkte in P.
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NEW!
gas vitro electric oven

gas vitro electric oven

gas vitro electric oven

gas vitro electric oven

induction gas vitro electric

induction gas vitro electric

induction gas vitro electric

induction gas vitro electric

Ideal para hornos, brasa y barbacoa /
ΖGHDO�IRU�RYHQV��JULOOV�DQG�EDUEHFXHV��
ΖG«DO�SRXU�IRXUV��JULOO�HW�EDUEHFXH��
Ideal für Öfen, Kohlenfeuer und Grillanlagen

NEW!

REF Ø cm H cm €/u

P151.012* 12 8,5 26,35 1
P151.014* 14 8,5 32,25 1
P151.016* 16 8,0 33,50 1
P151.020 20 9,0 39,80 1
P151.024 24 10,0 48,20 1
P151.028 28 12,0 56,50 1
P151.032 32 14,0 73,25 1

REF Ø cm H cm €/u

P161.034 34 4 56,25 1
P161.038 38 4 64,60 1

REF Ø cm H cm €/u

P141.014* 14 4,0 24,90 1
P141.016* 16 5,0 30,55 1
P141.020* 20 5,5 33,00 1
P141.024 24 5,8 36,80 1
P141.028 28 7,5 47,55 1
P141.032 32 8,0 56,85 1
P141.036 36 8,5 72,55 1
P141.040 40 10,0 80,50 1

REF Ø cm H cm Lts €/u

P170.020 20 8,5 2,50 33,50 1
P170.024 24 9,0 4,00 40,60 1
P170.028 28 12,5 7,50 49,75 1

REF Ø cm H cm Lts €/u

P171.024 24 7,5 3,00 35,00 1
P171.028 28 7,5 4,50 43,65 1

REF Ø cm H cm Lts €/u

P173.016 16 8,4 1,50 32,25 1

NEW!
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